SUBMARINOS RELLENOS DE PLATANO Y CHO'COLATE

INGREDIENTES PREPARACION

« Submarinos sabor vainilla 01 Cortamos los Submarinos Marinela por
« Jarabe de chocolate o chocolate liguido la mitad (de preferencia que no se abran
« Crema para batir completamente).

« Platanos

02 Abrimos los platanos, los cortamos por
el centro o en las proporciones deseadas.

03 con ayuda de una manga pastelera
colocamos la crema batida sobre el platano.

04 rara finalizar, decoramos con el jarabe
de chocolate a nuestro gusto.

iReceta lista!

Siguenos en nuestras redes sociales y contunua
disfrutando nuestras deliciosas recetas.
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